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Suite & I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pour répondre & ces exigences ainsi qu'aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.

Les entrées de crudités sont préparées a partir de produits bruts qui sont laves, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées @ la cuisine.

Nos patisseries servis en dessert sont réalisees par nos cuisiniers.

Au quofidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.





